Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Prakticka maturitni zkouska

Potvrzeni o prevzeti manualu k PMZ 2023/24 vydaného dne 14.9.2023.
Zak svym podpisem potvrzuje, Ze byl seznamen s manualem vydanym dne 14.9.2023, s naplni
prace sveho pracovniho zafazeni, s kritérii hodnoceni PMZ a se vSemi pfedepsanymi terminy.

TFida, pozice a jméno Podpis

Datum: ... .. Prevzal: ...

Vaclav Kulhanek ZRPV



Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Manual praktické maturitni zkousky 2023/24

Do 6.10.2023 vSichni ¢lenové tymu potvrdi podpisem pfevzeti manualu, pracovnich naplni a
zpusob klasifikace PMZ.

Témata PMZ 2023/24

o Zlesu, vod a strani
Vegetarianska restaurace
Mezinarodni kuchyné
Vyznamné dny a svatky

o Ceska kuchyné
Do 21. prosince 2023 musi byt odsouhlaseno pétichodové menu odbornymi uciteli TPP
a TOS + absolvovana povinna konzultace celé skupiny. V. menu musi byt pouzity slozitéjsi
technologické upravy. Pouziti konvenienci nebo pfedem pfipravenych pokrm( je zakazano.
Pokrmy musi odpovidat vylosovanému tématu. Manager si zvoli odbornou dovednost napf.
servis dekantaci ¢erveného vina, pfipravu michaného napoje, dranzirovani, flambovani.

o O O

Konzultace TPP a TOS budou probihat dle rozpisu vyucujicich. Kazdou konzultaci je nutné
zapsat do konzultaéniho listu, ktery manager odevzda se scénafem. Zadné konzultace a
tréninky nebudou probihat v polednich pfestavkach nebo o suplovanych hodinach. Posledni
mozna konzultace (vCetné ustnich dotazl) je 29. brezna 2024.

Do 31. ledna 2024 musi byt odevzdan scénar v eurodeskach (nikoli krouZkova vazba).
o Velikost pisma 12, styl Arial, fadkovani jednoduché, stranky Cislované.
Prvni strana: logo Skoly, nazev akce, termin a misto konani — viz vzor.
Obsah, objednavka (fiktivni podnik), potvrzeni objednavky.
Pracovni pfikaz v€etné menu, navrhové a originalni menu = stejné jako bude na tabuli.
Nakres mistnosti, tabule + zasedaci pofadek, nakres couvertu.
Seznam inventafe, popis servisu, charakteristika pokrm0 a napoju, fotografie
pripravovanych pokrm0 (mohou byt doloZzeny pozdéji), kalkulace na 7 porci,
technologické postupy, vyuctovani celé akce.
o Zdroje, ze kterych bylo Cerpano.
o Kompletni zpracovani scénare bude elektronickou cestou — nic nebude dopisovano
tuzkou.

o O O O O

Z4ci si véas domluvi zapdjéeni $kolniho inventare za vratnou zalohu.

Zacatek zkousky dle rozpisu v 9:00 nebo v 10:00. Zahajeni slavnostni hostiny pro hosty
v 11:45 nebo ve 12:45. Konec zkousky ve 14:30 nebo v 15:30. Pfi pfekroCeni Casoveho limitu
ureného pro konani zkousky, bude hodnoceni snizeno vzdy o 10 bodu za kazdych
zapocatych 10 minut.

o Zaci mohou vyuzit pfipravny &as pred zkouskou: bud od 8:00 do 8:55 nebo od 9:00
do 9:55 na Ccisténi zeleniny, uvafeni surovin k vychladnuti (brambory na salat),
navazeni surovin, pfipravu tésta, prostfeni stolu pro komisi, vypulirovani inventare.

o Pokud nenastoupi cela skupina dle rozpisu v 9:00 nebo v 10:00, zkouska se na pokyn
vedeni rusi.

o Slavnostni tabule a vyzdoba mistnosti musi jasné vyjadfovat vylosované téma, Ize
vyuzit i hudebni produkci.

o Hostem u tabule nesmi byt sou€asny zak Skoly, vSichni hosté musi byt plnoleti.



o

Pé&t hostl na slavnostni hostinu si pozvou Zaci, Sestého zve Skola, jmenovka na
slavnostni tabuli: ,Cestny host".

Povinnosti vdech pozvanych hostu je pfijit ve spoleCenském odévu.

Z4ci si na zkousku zvoli vhodné oblegeni k tématu, jednotny spoleensky odév nebo
Skolni uniformu.

Obsluha s managerem zajisti prostfeni stolu a potfebny inventar pro hodnotici komisi
— pfedni ¢ast u€ebny 100 (pro dva ¢leny), kuchynka 110 (pro tfi ¢leny), kde se bude
servirovat sedma degustacni porce pokrmud a napoju.

Kuchafi maji k dispozici veSkeré vybaveni cvicnych kuchynék. Pokud ho chtéji doplnit
o dalSi ¢asti, mohou si donést na zkousku i vlastni vybaveni.

Béhem celé zkousky se musi dodrzovat osobni a pracovni hygiena.

e Pokud zaci nesplni tato kritéria, nebudou pfipusténi k PMZ v fadném terminu a jejich
nedodrzovani bude soucasti klasifikace PMZ.



Pracovni naplné jednotlivych pozic PMZ 2023/24

Manager

Rozdéli praci na jednotlivych Castech scénafe a spolupracuje se €leny skupiny na jeho
pfipravé (viz Manual PMZ 2023/24).

Ve scénafi zodpovida za Casti: Objednavka a odpovéd na objednavku, pracovni pfikaz,
navrhové menu, menu, nakres mistnosti a tabule, vyuctovani, obal a celkovy vzhled.
Komunikuje s vyucujicimi na zajiSténi terminu povinné konzultace TPP a TOS.

Absolvuje povinné spolec¢né konzultace TPP a TOS v€etné schvaleni pétichodového menu
do 21.12.2023.

Dobrovolné se ucastni teoretickych i praktickych konzultacich TOS a TPP.

Spole¢né se skupinou oslovi Zaky Skoly a vybere spolupracovnika, ktery bude s ostatnimi
Cleny skupiny umyvat inventaf béhem konani zkousky. Roc¢nik pomocnika nerozhoduje,
mohou to byt i spoluzaci ze tfidy, ktefi v dany den zkouSku nevykonavaiji.

Zajisti vypujc¢eni inventare pro sestaveni tabule a servis.

Spolupracuje s celou skupinou na zajisténi vSech surovin pro pfipravu a konani slavnostni
hostiny vCetné vyzdoby.

Pracovni oble€eni: bily platény plast, Skolni uniforma, spoleCensky odév nebo obleceni
vhodné k tématu. Na pfipravné prace je moznost pouzit bilé platéné rukavice, nikoli gumove.
Nevhodné jsou kratké rukavy, rozhalenka, opasek s vyraznou prezkou, kratké ponozky,
kratka sukne.

Organizuje €innosti v pfipravné hodiné pfed zkouskou.

Béhem pfipravnych praci rozdéluje a kontroluje praci obsluhy i kuchyné, podili se na stavbé
slavnostni tabule, pfipravuje pomocné stoly pro hodnotici komisi.

Na zacCatku slavnostni hostiny uvede hosty ke stolu, pfedstavi komisi a seznami hosty
s tématem akce.

Organizuje praci celé skupiny, kontroluje dodrzovani ¢asového harmonogramu, komunikuje
s hosty, pfedvede vybranou odbornou dovednost, spolupracuje pfi expedici, servisu a
debarasu jednotlivych choda.

Na zavér predstavi cely pracovni tym.

Provadi uklid celého pracovisté, uvede u¢ebny do plvodniho stavu, vrati zapuj¢eny inventar.



Pracovni naplné jednotlivych pozic PMZ 2023/24

Obsluha

Spolupracuje s ostatnimi ¢leny skupiny na pfipravé scénare vcetné pétichodového menu (viz
Manual PMZ 2023/24).

Ve scénafi zodpovida za Casti: Menu, nakres couvertu, charakteristiky napoja, kalkulace
napojl, seznam inventare, popis servisu.

Absolvuje povinné spolecné konzultace TPP a TOS do 21.12.2023.

Dobrovolné se ucastni teoretickych i praktickych konzultacich TOS.

Spole¢né se skupinou oslovi zaky Skoly, ktery bude s ostatnimi Cleny skupiny umyvat
inventar béhem konani zkousky. Ro¢nik pomocnika nerozhoduje, mohou to byt i spoluzaci
ze tfidy, ktefi v dany den zkouSku nevykonavaji.

Ve spolupraci s managerem zajisti vSechny potfebné suroviny na pfipravu pokrm{ a napoju
pro konani slavnostni hostiny v€etné vyzdoby k danému tématu akce.

Pracovni oble€eni: bily platény plast, Skolni uniforma, spoleCensky odév nebo obleceni
vhodné k tématu. Na pfipravné prace je moznost pouzit bilé platéné rukavice, nikoli gumove.
Nevhodné jsou kratké rukavy, rozhalenka, opasek s vyraznou prezkou, kratké ponozky,
kratka sukne.

Pfipravuje inventaF, prostira slavnostni tabuli, zdobi pracovisté dle vylosovaného tématu.
Uvadi hosty k tabuli, serviruje a debarasuje jednotlivé chody dle popisu servisu ve scénafi,
provede servis jednoho vina €iSnickym nebo sommeliérskym zplsobem, komunikuje s hosty.
Dba na dodrzovani ¢asového harmonogramu.

Provadi uklid celého pracovisté, kompletuje inventaf k navraceni a uvede ucebnu do
pUvodniho stavu.



Pracovni naplné jednotlivych pozic PMZ 2023/24

Kuchyné

Spolupracuje s ostatnimi ¢leny skupiny na pfipravé scénare vCetné pétichodového menu
(viz Manual PMZ 2023/24).

Ve scénafi zodpovida za castii Menu, kalkulacni listy, technologické postupy,
charakteristiky pokrmu.

Absolvuje povinné spolecné konzultace TPP a TOS do 21.12.2023.

Dobrovolné se ucastni teoretickych i praktickych konzultacich TPP.

Spolecné se skupinou oslovi zaky skoly, ktery bude s ostatnimi ¢leny skupiny umyvat
inventai béhem konani zkousky.

Ve spolupraci s managerem zajisti vSechny potfebné suroviny na pfipravu pokrmul a
napoju pro konani slavnostni hostiny.

Pracovni oblecCeni: kuchafské kalhoty, bilé pracovni boty, rondon, zastéra, pokryvka
hlavy.

Pfipravi suroviny pro jejich dalSi zpracovani. UpecCe pecivo vhodné na banketni hostinu.
Dodrzuje technologické postupy dle scénare.

Vyuziva spravné kulinarskeé techniky, dochucuje a aranzuje pokrmy, pfipravuje jednotliveé
chody k servisu, zodpovida za pfipravu konkrétnich dvou chodd z menu.

Dba na dodrzovani ¢asového harmonogramu.

Provadi uklid celého pracovisté, kompletuje inventar k navraceni a uvede ucebnu do
puvodniho stavu.



Casovy plén hosti NY (zvolte variantu die dovednosti managera, pokud manager

déla jinou dovednost, nebo mate jiné druhy servirovanych pokrmu ¢asovy plan upravi p. Kulhének)

Zkouska od 9:00 do 14:30 Zkouska od 10:00 do 15:30

Michany aperitiv

11:45 pfichod hostU 12:45
12:00 servis aperitivu a nasledné studeného predkrmu 13:00
12:30 polévka 13:30
12:55 teply pfedkrm 13:55
13:25 hlavni chod 14:25
14:00 moucnik 15:00
14:20 kava a digestiv, pfedstaveni skupiny a ukon€eni zkousky 15:20

Dekantace CV k hlavnimu chodu

11:45 pfichod hostu 12:45
11:50 servis aperitivu a nasledné studeného predkrmu 12:50
12:20 polévka 13:20
12:45 teply predkrm 13:45
13:25 hlavni chod 14:25
14:00 moucnik 15:00
14:20 kava a digestiv, pfedstaveni skupiny a ukon€eni zkousky 15:20

Michany digestiv

11:45 pfichod hostU 12:45
11:50 servis aperitivu a nasledné studeného predkrmu 12:50
12:20 polévka 13:20
12:45 teply pfedkrm 13:45
13:15 hlavni chod 14:15
13:45 moucnik 14:45

14:10 kava a digestiv, pfedstaveni skupiny a ukonceni zkousky 15:10



Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Prakticka maturitni zkouska

Jméno a pfijmeni:

Rodné Cislo:

Studijni obor (kéd a nazev): Hotelnictvi 65-42-M/01 Skolni rok:  2023/24
Tfida:

1= 0 0= = 1=

Datum: ...l

Dalsi ¢lenové pracovniho tymu:

Hodnocené ukoly — Obsluha

Kolektivni: Body: z
Vyjadfeni tématu akce S
Individualni: _ . Body: z
Scénaf viz hodnoceni scénafe 15
Individualni ukoly pfi pribéhu hostiny
Osobni a Body: z
pracovni 10
hygiena
Pfiprava Body: z
pracovisté a 20
slavnostni
tabule
Obsluha a Body: z
servis 25
Dodrzeni Body: z
Casového 10
harmonogramu
Spole€enska Body: z
uroven, 10
komunikace s
hosty
Znalost a Body: z
charakteristika 5
menu
Diléi klasifikace: .............................. Celkovy pocet bodi ze 100 b.: ................
(S0 0TS

Predseda ¢lenové



Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Prakticka maturitni zkouska

Jméno a pfijmeni:

Rodné Cislo:

Studijni obor (kéd a nazev): Hotelnictvi 65-42-M/01 Skolni rok:  2023/24

Tfida:

1= 0 0= = 1=

Datum: ...l

Dalsi ¢lenové pracovniho tymu:

Hodnocené ukoly — Manager
Kolektivni: Body: z
Vyjadfreni tématu akce 5
Individualni: . . Body: z
Scénaf viz hodnoceni scénafe 15

Individualni ukoly pfi pribéhu hostiny
Osobni a Body: z
pracovni hygiena 10
Odborna Body: z
dovednost 20
Organizace prace Body: z
celé skupiny 20
Dodrzeni Body: z
Casového 10
harmonogramu
Spole€enska Body: z
uroven, 10
komunikace s
hosty
Znalost a Body: z
charakteristika 10
menu a tématu

Dil¢i klasifikace: ...................

KOMIiSe: ooviiieii i,

Predseda

........... Celkovy pocet bodli ze 100 b.: ................

¢lenové




Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Prakticka maturitni zkouska

Jméno a pfijmeni:

Rodné Cislo:

Studijni obor (kéd a nazev): Hotelnictvi 65-42-M/01 Skolni rok:  2023/24
Tfida:

1= 0 0= = 1=

Datum: ...l

Dalsi ¢lenové pracovniho tymu:

Hodnocené ukoly — Kuchar

Kolektivni: Body: z
Vyjadfreni tématu akce 5
Individualni: > hod .y Body: z
Scénaf viz hodnoceni scenare 15

Individualni ukoly pfi pribéhu hostiny

Osobni a Body: z

pracovni 10

hygiena

Predbézna Body: z

pfiprava surovin 10

Dodrzeni Body: z

technologickych 10

postupl

Spravné pouziti Body: z

kulinafskych 20

technik

Dodrzeni Body: z

Casového 10

harmonogramu

Uprava na talifi, Body: z

chut pokrm0 20
Diléi klasifikace: .............................. Celkovy pocet bodi ze 100 b.: ................
S 10 0T =

Predseda ¢lenové



Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Prakticka maturitni zkouska

Pfehled bodu na klasifikaci

Znamka Pocet dosazenych bodt %
1 88 - 100 88 — 100
2 75 -87 75— 87
3 63—-74 63 -74
4 50 -62 50-62
5 <50 <50




Hodnoceni scénaire PMZ

Nazev Pripominky Body
Obal, obsah 1
Objednavka, odpovéd na
objednavku 5
Pracovni pfikaz

15
Menu, navrhové menu

9
Nakres mistnosti, tabule,
zasedaciho porfadku a 10
couvertu
Seznam inventare

5
Popis servisu

10
Charakteristika pokrm(

5
Charakteristika napoju

5
Kalkulace pokrmu

10
Technologické postupy

10
Kalkulace napoju

10
Vyuctovani hostiny 5
Ostatni
Celkovy pocet bodu




PMZ 2023/24

Pickova
S Kastnerova, Suljovik’

Slozeni skubin Datum Hodnoceni Hodnoceni Ucebna | Ucéebna
piny zkousky TPP TOS TPP TOS
M GriIIové, K KOhl:ItOVé, 15.4. Bc. Rumler Bc. Prokesova 211 101
’ 7 9:00'14:30
Rulikova
S Motejlovd, Romanakova
M Zavoral' K Ryttnauer’ 16.4. Bc. Rumler Kulhankova 110 108
. , 9:00-14:30
Sejkova
S Flachs, Tylova
M Kalousl K Keleova" 15.4. Opavové Kulhankova 110 108
Vrsecky
S Chmelenskad, Kulouskova
M HOVOFkOVé, K OpI, 16.4. Opavova Bc. ProkesSova 211 101
i 10:00-15:30
Trnkova
S Hromadkova, Svobodova
M Ko§t’ékové, K DVOFék, 19.4. Bc. Rumler Kulhankova 211 101
Haken 9:00-14:30
S Kadlecova, Pokorny
M éechové’ K Bily, 18.4. Mgr. Sturc Bc. Horackova 110 108
i 10:00-15:30
Ponocny,
S Petrackova, Rys
M Fialova" K Prangperger’ 17.4. Opavova Bc. Horackova 211 101
) 10:00-15:30
Vackova
S Hanzlova, Pouzar
M §Iajerové, K Bochinova, 17.4. Mgr. Sturc Bc. Proke3ova 110 108
Hujo 9:00-14:30
S Janecky, Znorovsky
M Vandli¢ek, K Balogovs, 19.4. Mgr. Sturc Bc. Proke3ova 110 108
. , 10:00-15:30
Krasedenska
S Markova, Motejlova
M Makukha, K KFOV, 18.4. Opavova Kulhankova 211 101
9:00-14:30




Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,

Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice
Konzultacéni list

PMZ 2023/24
Trida: ............
Manazer/ka: .......ccooeiiiiiiiiiririreaea,
Obsluha: ... Kuchyn: ...,
Obsluha: ..o Kuchyi: ...
Zak Konzultace — Podpis
Datum Jméno a pozice Obsah konzultace ocet | vyuéujiciho

hodin




o - HS, OA a SPS
Teplice

@ ®

Scenar PMZ

Téma: (Vylosovane téma)
Podtéma: (Vas konkrétni nazev prilezitosti slavnostni
hostiny)

Obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi

TFida:

Skolni rok:  2023/24

Manager: (Jmeéno a prijmeni)

Obsluha: (Jména a prijmeni bez nahradnikt)

Kuchyné: (UJména a pfijmeni bez nahradnik()



Hotelova skola, Obchodni akademie a Stredni priimyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Kalkulacni list pokrmy

PMZ 2023/24

Cislo kalkulaéniho listu: Sestavil:

Nazev pokrmu:

Hruba Hruba Cena [Ké]
Druh potravin hmotnost’ hmotnost za jednotku . |
na 10 porci | na 7 porci [kg, ks, 1] potravin na 7 porci

[g, ks, 1] [g, ks, 1]

Celkova cena surovin na 7 porci:

Celkova cena surovin na 1 porci:

Prirazka 250 %

Prodejni cena 1 porce

Prodejni cena 1 porce (zaokrouhlena)




Technologicky postup pokrmu:



Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,

Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Kalkula€ni list napoje

PMZ 2023/24

Aperitiv
. Objem 1 Mnozstvina | Cena za Cenaza7
Nazev porce v 7 porci litr porci
litrech P
Celkova cena za 7 porci
Celkova cena 1 porce
PriraZzka 250 %
Prodejni cena 1 porce
Prodejni cena 7 porci
Voda
. Objem 1 Mnozstvina | Cena za Cenaza7
Nazev porce v 7 porci litr porci
litrech P
Celkova cena za 7 porci
Celkova cena 1 porce
Prirazka 250 %
Prodejni cena 1 porce
Prodejni cena 7 porci
Vino k teplému predkrmu
. Objem 1 Mnozstvina | Cena za Cenaza7
Nazev porce v , : .
litrech 7 porci litr porci

Celkova cena za 7 porci

Celkova cena 1 porce

Pfirazka 250 %

Prodejni cena 1 porce

Prodejni cena 7 porci




Vino k hlavnimu chodu

. Objem 1 Mnozstvina | Cena za Cenaza7
Nazev porce v 7 porci litr orci
litrech P P
Celkova cena za 7 porci
Celkova cena 1 porce
Prirazka 250 %
Prodejni cena 1 porce
Prodejni cena 7 porci
Vino k mouéniku
. Objem 1 Mnozstvina | Cena za Cenaza7
Nazev porce v 7 porci litr orci
litrech P P
Celkova cena za 7 porci
Celkova cena 1 porce
Prirazka 250 %
Prodejni cena 1 porce
Prodejni cena 7 porci
Kava
. Objem 1 MnozZstvina | Cenaza Cenaza7
Nazev porce v 7 porci litr porci
litrech b
Celkova cena za 7 porci
Celkova cena 1 porce
Prirazka 250 %
Prodejni cena 1 porce
Prodejni cena 7 porci
Digestiv
. Objem 1 Mnozstvina | Cena za Cenaza7
Nazev porce v , : .
litrech 7 porci litr porci

Celkova cena za 7 porci

Celkova cena 1 porce

Prirazka 250 %

Prodejni cena 1 porce

Prodejni cena 7 porci




Hotelova skola, Obchodni akademie a Stiedni primyslova skola Teplice, p.o.,
Benesovo nameésti 604/1, 415 49 Teplice

Vyuctovani slavnostni hostiny PMZ

Datum konani akce:
Téma:

Vyuétovani menu

Cena za Cena za

Nazev pokrmu, napoje 1 porci 7 porci

Cena celkem

Vyucétovani hostiny

Celkem za pokrmy a napoje
Ostatni sluzby:
Cena celkem

Zpusob platby

Zaloha
Doplatek




