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Obecna ustanoveni

Tento provozni fad je vydan pro Zakladni skolu a Matefskou skolu Kudlovice.
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Provoz skolni jidelny

Doporuceni Skolniho stravovani v souvislosti s vyskytem Covid-19

@)

V ramci moznosti skolky a skoly zajistit oddéleni ¢i co nejmensi kontakt rlznych skupin (napft.
rozlozit vydavani obédu v delsim Case, je-li to mozné, nebo vytvofit v jidelné sektory oddélujici
jednotlivé tridy).

Ddraz na nutnost myti a dezinfekci rukou pred odebranim stravy.

Neumoznit samoobsluzny vydej, tj. odebirani pfibord z hromadnych zdsobniki a ovoce.

Provoz Skolni jidelny se fidi platnymi pravnimi a hygienickymi predpisy, pokyny k zajisténi
BOZP, navody k obsluze, idrzbé vyrobnich a pracovnich prostfedkd a zafizeni.

Zameéstnanci Skolni jidelny jsou pravidelné seznamovani s platnou legislativou tykajici se jejich
druhu prace. Minimalné frekvence 1x ro¢né.

Zaméstnanci splnuji predpoklady zdravotni zpUsobilosti a maji potfebné znalosti nutné
k ochrané verejného zdravi, dodrzuji stanovené postupy pro uvadéni pokrm( do obéhu.
Zaméstnanci plni své povinnosti dle naplné prace stanovené katalogem praci
a zaméstnavatelem. Pracuji v pfedepsanych odévech a pouzivaji ochranné pom{cky.

Pokrmy jsou dokonceny bezprostfedné pred vydejem a jsou vydavany maximalné do 3 hodin
od dokonceni.

Vydavané jidlo je uréeno k okamzité spotiebé.

V souladu s vyhlaskou o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zadsadach osobni
a provozni hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky zavainych v platném znéni pokrmy
nevydané ve |hité, kterd byla uréena osobou provozujici stravovaci sluzbu v ramci postupl
zaloZzenych na zasaddach kritickych bod(, nelze dale skladovat, opakované ohfivat ani
dodatecné ochlazovat nebo zmrazovat.

Teplé pokrmy se uvadéji do obéhu tak, aby se dostaly ke spotiebiteli co nejdrive, a to za teploty
nejméné +60 °C.

Teplym pokrmem se pro Ucely této vyhlasky rozumi potravina kuchyrisky upravena ke
konzumaci v teplém stavu nebo udrZzovand v teplém stavu po dobu uvadéni do obéhu, rozvozu
nebo prepravy.

10. Vydejni doba hotovych jidel se Fidi vnitfnim radem jidelny.
11. Pomcky na vareni jsou ukladany na mista k tomu urcena.




12.
13.
14,

15.

16.
17.

18.
19.

20.
21.
22.

¢l.m

10.
11.

12.
13.

14.

Podlahy jsou vidy vytfené do sucha, bez zbytk( jidel a odpadkd.

Obcanské saty a obuv zaméstnanci uchovavaji na mistech k tomu uréenych.

Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti (soukromé véci, véci osobni potreby...)
nelze prechovdvat v objektu skolni kuchyné.

Zameéstnanci jsou si védomi zakazu vynaseni hotovych jidel a potravin z kuchyné. Vynaseni
hotovych jidel, nevydanych pokrmu, zbytkd jidel nebo potravin z kuchyné bude povaZzovano za
zavazné porusovani pracovni kazné.

Odebirani nevydanych pokrm( a zbytkd jidel je vazano pisemnou dohodou.

Neodebrané pokrmy, zbytky jidel nebo potravin jsou oddélovany nasledovné
kompostovatelny odpad

kosti

skorapky

zbytky ostatnich jidel

a ukladany do uzaviratelnych nadob k tomuto ucelu uréenych.

Kucharky maji za povinnost vydavat pokrmy podle normy.

Vegkerd drobna poranéni zaméstnanci okam?zité hlasi vedouci SJ. V p¥ipadé nepFitomnosti
vedouci $kolni jidelny, hlasi kaZzdé poranéni feditelce Skoly.

Za prejimku zboZi odpovidd vedouci SJ s kucharkou.

Kucharky se stravuji ve skolni jidelné.

Skola upozorriuje zaméstnance $koly a zakonné zastupce déti a zakd, Ze osoby s piiznaky
infekéniho onemocnéni nemohu do $koly vstoupit.

Zasady provozni hygieny

Provozni hygiena se fidi sanitatnim fadem, vyhlaskou o hygienickych poZadavcich na
stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky
zavaznych v platném znéni a ostatni platnou legislativou tykajici se Skolniho stravovani.
Zameéstnanci Skolnich jidelen maji zdravotni priikazy na misté k tomu uréeném zakladni skola,
matefrska Skola a na vyzvani jsou povinni jej pfedloZit organu ochrany verejného zdravi.

PFi myti nadobi a nacini je vzdy zajiSténo dostateéné mnozstvi Cisté horké pitné vody. Nadobi
je smyvano ve dvou vodach. Teplota myci vody musi byt minimalné 50 °C.

Skladovani Cisticich prostfedkld a pfipravkd pro provadéni béziné ochranné dezinfekce,
dezinsekce a deratizace v origindlnich obalech je zajisténo mimo prostory manipulace
s potravinami a produkty.

Pro uklid jsou pouzivany jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostredky, které jsou urceny pro
potravinarstvi.

Pro myti rukou je pouzivano dezinfekéni mydlo.

Na pracovisti je dodrzovan oddéleny rezim pfipravy jednotlivych potravin, myti stolniho
a provozniho nadobi a pfepravnich obald.

K vyrobé a pripravé pokrm( jsou pouzivany jen latky, suroviny, polotovary a potraviny, které
jsou zdravotné nezavadné a odpovidaji stanovenym pozadavkim dle platné legislativy.
Pouzivané technologické a pracovni postupy zajistuji zdravotni nezavadnost podavanych
pokrm.

Vsechny mistnosti spole¢ného stravovani, kuchyn a jidelna musi byt Fadné odvétravany.

Je provadéno opatieni proti vzniku a Sifeni infekénich onemocnéni a otrav z podavanych
pokrm.

Doba trvanlivosti surovin je pravidelné kontrolovana.

Mleté maso je pfipravovano ne driv nez 3 hodiny pred tepelnym zpracovanim; takové maso se
nesmi pfechovdvat pres noc syrové.

PF¥i manipulaci s vydavanymi pokrmy nebo pozivatinami neni dovoleno se jich dotykat pfimo
rukama, pokud to neni podle jejich povahy nezbytné.
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Poskozené a prasklé nadobi je pravidelné vyménovano.
V prostorach celé budovy plati zakaz koureni.
V prostorach urcenych k manipulaci s potravinami a produkty plati pfisny zakaz vstupu cizim
osobam.
Sanitdrni zafizeni (Satna, sprcha a WC) jsou udrZzovany v Cistoté a provozu schopném stavu.
Skladovani produktt a potravin neuréenych pro stravovaci sluzbu jen v samostatném chladicim
zafizeni, které je umisténo mimo prostor vyroby, pfipravy, skladovani a obéhu (dale jen prostor
manipulace) potravin a produkt, naptiklad v kancelafi nebo satné.
Neprechovavani predmétli nesouvisejicich s vykonem pracovni ¢innosti v prostorach
manipulace s potravinami a produkty.
Odkladani osobnich véci, obfanského odévu a obuvi pouze v Satné nebo ve vyclenéném
prostoru.
NepouZivani nddob a oballl uréenych pro potraviny a produkty k Uschové Cisticich pripravka
a pripravk( pro provadéni bézné ochranné dezinfekce, dezinsekce a deratizace.
Povinnosti pfi uklidu v souvislosti s vyskytem Covid-19

o provadét prlibézné kontrolu a doplriovani vybaveni v umyvarné, kuchyni a jidelné
tekuté mydlo v davkovaci, papirové ruéniky, prostfedek na dezinfekci rukou/
provadét dezinfekci stoli, umyvadla a klik v jidelné
provadét pribéznou ocistu pracovnich ploch a dfezi véetné dezinfekce
po skonceni provozu provést uklid vSech pracovnich ploch, dikladné myti pouzitého
nadobi
o provadét myti dezinfekénim roztokem podlahy ve vSech prostorach
o vétrat mistnosti kuchyné, jidelny, skladu
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Zasady osobni hygieny

V pfipadech stanovenych pravnim predpisem, rozhodnutim pfislusSného organu ochrany
verejného zdravi nebo pfi podezieni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec podrobi
|ékarskym prohlidkdm a vySetienim, které provadi smluvni |ékafr.

Zameéstnanci pecuji o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pfi prechodu z necisté
prace na Cistou (napriklad uklid, hruba pfiprava), po poutziti zachodu, po manipulaci s odpadky
a pfi kazdém znecisténi si myji ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho (pfipadné
dezinfekéniho) prostredku.

Na rukou maji kratce ostfihané a Cisté nehty, bez lakovani. Ruce i pracovni odévy jsou bez
ozdobnych predmétd. Cisty pracovni odév, pouzity pracovni odév jakoZ i ob&ansky odév je
uklddan oddélené na misto k tomu vycélenéné. Pracovni odév a oblansky odév se ukladaji
oddélené.

Zameéstnanci neopousti provozovny v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni
obuvi.

V prostorach Skolni kuchyné je zakazano jakéhokoliv nehygienické chovani (napftiklad koufeni,
Upravy vlasll a nehtd).

Noseni Cistych osobnich ochrannych prostfedkd odpovidajicich charakteru ¢innosti, zejména
pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pti vyrobé potravin a pokrm(. UdrZovani
pracovniho odévu v Cistoté a jeho vyménovani podle potfeby v pribéhu smény. Pfi pracovni
¢innosti vyZadujici vysoky stupen Ccistoty nebo pfi vyssim riziku kontaminace pouzivani
jednorazovych ochrannych rukavic a Ustni rousky.

Stroje a zafizeni

Jsou dodrZovany stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpecnostni
predpisy pti vSech pracich, zejména pfi praci na kuchynskych strojich (robotech, narezovych
strojich, krajecich, Slehacich, michacce na tésto atp.). Navody k obsluze jsou vyvéseny
v blizkosti strojll. S kuchynskymi stroji smi pracovat pouze zaskoleni zaméstnanci.



2. Zavady na strojich zaméstnanci nesmi opravovat, ale hned je nahlasi nejblizSimu nadfizenému.
Cl. VI  Zavéreéna ustanoveni

Origindl Provozniho fadu skolni jidelny je uloZen v feditelné skoly.

V Kudlovicich dne 1. 9. 2026

Véra Némeckova Mgr. Barbora Havlikova

vedouci Skolni jidelny feditelka Skoly



